
 

UNIVERSAL 1000i FS 
The worlds most versatile depositor with powerlift 

El Universal 1000i Food Service es el sistema depositador 

más versátil del sector. Se puede utilizar para depositar 

limpiamente productos relativamente viscosos o líquidos 

con y sin pedazos como masas, rellenos de fruta, salsa, 

rellenos delicados de mousse, aliños de ensalada, sopas, 

ensaladas delicatessen y productos lácteos. 

La característica única de elevación eléctrica permite bajar 

el depositador para llenar fácilmente la tolva y ajustar la 

altura de trabajo a un nivel deseado y cómodo. 

El rellenador Universal 1000i Food Service está diseñado 

para los últimos requisitos sanitarios en el sector del servicio 

de alimentación.   

VENTAJAS CLAVE 

 Velocidad y precisión de porciones.  

 Lavado completo. Todas las piezas en contacto con los ali-
mentos se pueden lavar en el lavavajillas.  

 Diseñado para efectuar una rápida limpieza y cambio sin 
herramientas. 

 Gran rango de depósito: 0,5 oz (14 ml) – 36 oz (1060 ml). 

EL SISTEMA INCLUYE 

 Tolva cónica de 14 galones estadounidenses (52 litros)  

 Mesa de depósito extraíble  

 Pedal 

 Guía de comienzo rápido y 

conjunto de piezas de repuesto  

CARACTERÍSTICAS  

 Se pueden adjuntar más de 100 accesorios y anexos: boqui-
llas, agujas de inyección, cabezales decorativos, etc. 

 Construido en acero inoxidable muy resistente con ruedas 
giratorias de 5" (127 mm)  

 Cubierta horizontal inclinada para mayor seguridad alimen-
taria e higiene  

 Altura de trabajo fácil de ajustar (marco de elevación teles-
cópico)  

 Esfera de velocidad de depósito calibrable con un giro 

  Sistema de control neumático diseñado para trabajar en 
entornos fríos y calientes 

http://www.unifiller.com/bakery-machine/universal
http://www.unifiller.com/food-machine/universal


UNIVERSAL 1000i FS 

Tamaño de 

cilindro de 

producto 

Volumen de depósito (fl oz) 

 Mín (15 %) Máx 

3” 5,4 oz (160 ml) 36 oz (1060 ml) 

2,5” 3,8 oz (110 ml) 25 oz (725 ml) 

1,5” 1,2 oz (35 ml) 8,0 oz (240 ml) 

1” 0,5 oz (14 ml) 3,3 oz (98 ml) 

Especificaciones 

NOTA: El equipo citado está diseñado para funcionar a la veloci-
dad descrita y depende de la eficiencia y habilidad del operario y 
del tamaño de depósito y la consistencia del producto. 

Esfera de velocidad de un 

giro 

Diseño limpio para los últi-

mos requisitos de higiene 

Inyección Elevación eléctrica 

Revisión: 2020/04/23 

Unifiller Systems UK Ltd. 

United Kingdom 

01933 676005 

customeruk@unifiller.com 

www.unifiller.com 

Unifiller North America & Int. 

Head Office Canada 

(604) 940-2233 

info@unifiller.com 

www.unifiller.com 

Unifiller Europe GmbH 

Germany 

+49 7621 583 6310 

info@unifiller-europe.com   

www.unifiller-europe.com  

Unifiller Asia Pacific 

Australia 

+61 408 243 553  

wilhelmh@unifiller.com  

www.unifiller.com 

Unifiller Japan 

Osaka, Japan 

072 943 3418 

tetsus@unifiller.co.jp 

www.unifiller.co.jp 

 
Cubos de has-

ta 3/4” (19 
mm) 

TAMAÑOS DE 

PARTÍCULAS 

Hasta 140 
ciclos por 

minuto  
 

Basado en 
volumen de 

depósito del 20 
% y consisten-
cia del produc-

to 

VELOCIDAD 

N/A 

ELÉCTRICO 

4 CFM a 80 psi 

(113 L/min  

a 5,5 bar) 

SÓLO AIRE 

ENVÍO 

Dimensiones: L x W x H 
60 x 33  x  53”  
(150 x  83 x 133 cm) 
 
Peso: 300 lbs (135 kg) 

mailto:customeruk@unifiller.com
mailto:info@unifiller.com
mailto:info@unifiller-europe.com
http://www.unifiller-europe.com
mailto:wilhelmh@unifiller.com
tel:0729433418
mailto:tetsus@unifiller.co.jp


Configurador de Producto 

Elemento Seleccionar Notas 

Máquina base     

Estándar     

      

Tolva     

Cónica de 14 galones de EE. UU.     

Cónica de 14 galones est. calenta-

da 
    

Cilíndrica de 10 galones estadou-

nidenses con placa seguidora 
    

Conjuntos de cilindro de 

producto 

(Conjuntos calientes para tem-

peraturas de producto de 

140/180 °F) 

    

1”     

1,5”     

2,5”     

3”     

1,5” caliente     

2,5” caliente     

3” caliente     

Válvula de seguridad     

Estándar     

Calor     

Accesorio - Boquillas ma-

nuales 

    

Boquilla manual 1 "      

Boquilla manual 1,5 "     

Boquilla manual 1,5 " corte girato-

rio 
    

      

Elemento Seleccionar Notas 

Accesorio - Boquillas fijas     

Boquilla antigoteo 1"     

Conjunto de depositador Spot     

Boquilla antigoteo 1,5"     

Boquilla de corte giratorio     

Boquilla de inyección gemela de ¼ 

corta 

    

Boquilla de inyección gemela de ¼ 

larga 

    

Boquilla de inyección gemela de ⅜ 

corta 

    

Boquilla de inyección gemela de ⅜ 

larga 

    

      

Accesorio - Otros     

Mezclador neumático     

Mezclador eléctrico     

Agitador de tolva     

      

Accesorios     

Bandeja de herramientas     

Sensor fotoeléctrico     

Abrazadera localizadora del depo-

sitador 

    

Guía de centrado V-block     

Tapón de la tolva     

Conjunto de llenado/porciones     

Conjunto de mantenimiento pre-

ventivo 

    

UNIVERSAL 1000i FS 


