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CARACTERISTICAS

e Marco construiido en acero inoxidable
e Toda la bomba de pistén de acero inoxidable de 2 "(50 mm)

e Manguera flexible de salida de 5 pies con tubo en "U" en el
extremo para enganchar en el borde de la tolva - 1.5"(38 mm)
de didametro

e Control de flujo para ajustar la velocidad de la bomba para
diferentes tipos de productos

e Elsensor del producto le permite mantener automaticamente
la tolva llena para mantener un nivel de producto constante
en la tolva del depdsito

iIPUMP

La pequefia y econémica Hopper Topper

Mantenga la tolva llena y la produccién funcionando con
la bomba de transferencia iPump. Con nuestra suave
tecnologia de bombeo, su producto se transfiere
rapidamente sin sacrificar la calidad.
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BENEFICIOS CLAVE

e Produccién continua

e No requiere elevacion pesada

e Simula el escurrido manual - suave en sus productos

e Transfiera directamente del tazén o balde
mezclador

e Desmontaje sin herramientas para una limpieza
rapida y facil

o Versatil - se adapta a la mayoria de los cubos y ta-
zones de mezcla de 60 a 140 cuartos de galdn

e Mecanismo de inclinacion Unico permite el cambio
facil de los tazones de mezcla.

e Tamafio Compacto

e Bajo consumo de aire
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Un ajuste perfecto con la MultiStation

Presupuesto
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VELOCIDAD TAMARNOS DE ELECTRICO SOLO AIRE
PARTICULAS
Hasta 5,3 Suave Sélo se requiere 3 CFM @ 80 psi
galones (20 1) Productos para el sensor de
por minuto. nivel de tolva op- (851/min @
Pellizcos, rellenos, cional: 110 - 220 5,5 bares)
cremas, cober- VAC, monofasico, 1
turas, helados, A, 50-60 Hz
etc. con particulas
blandas de hasta
% "(6 mm). <> Dimensiones: L x P x H
Hg 42 x38x75"
(105 x 55 x 18 cm)
ENVIO peso: 250 Ibs (113 kg)
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Sensor opcional, monitorea el nivel del producto en la tolva
y controla la bomba

32" (81 om)

|

32" (81 cm)

18" (46 cm)

6" (15 cm)

NOTA: El equipo citado esta disefiado para funcionar a la veloci-
dad citada y depende de la eficiencia del operador, habilidad,
tamaiio del depésito y consistencia del producto. Tellus, elefend
ut porttitor, congue finibus lacus
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