


El equipo Véneto Pan de Molde ofrece los mejores resultados en la elaboración de pan lactal o de 
sandwich, porque las piezas se depositan en sus moldes, sin que el operario toque la masa. El equipo 
alcanza una producción de hasta 850 panes de molde/hora.

Óptimo tratamiento de la masa, garantiza resultados excelentes en el producto final.
Peso y tamaño uniformes en las piezas obtenidas.
Mínimo espacio: la superficie ocupada por la línea de elaboración completa es inferior 
a 15 m2.
Estibado automático.

Cortadora y armadora de cabezales autónomos de gran producción y gran capacidad de automatización de tareas que divide, 
moldea y estiba automáticamente el pan a su tamaño deseado.

2.2 Kw (50 / 60 Hz)

Ancho-Largo-Alto (mm): 1140-2250-1950

1000Kg.

Ancho-Largo-Alto (mm): 1010-4270-1450 1.38 Kw (50 Hz) / 1.65 Kw (60 Hz). 615 Kg

Ancho-Largo-Alto (mm): 795-1650-1690

2.31 Kw (50 / 60 Hz) 452Kg 2.65 Kw (50 Hz)

2.75 Kw (60 Hz)

990Kg

Ancho-Largo-Alto (mm): 1900-2700-2470

Cámara de pre fermentación que 
parte de una alimentación continua en 
unidades de peso controlado y 
regulación de tiempo de permanencia 
del bollo en la cámara. Capacidad 
hasta 850 piezas hora.
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