


SGAU

Cortadora y armadora de cabezales 
autónomos de gran producción y gran 
capacidad de automatización de tareas 
que divide, moldea y estiba 
automáticamente en moldes el pan con 
su tamaño deseado.

Permite el descanso de masa  logrando que 
ésta en su proceso realice una estabilización 
entre el corte del volumen deseado y el 
posterior proceso de armado del pan 
francés. El control necesario de  humedad 
en período de descanso es el equilibrio ideal 
para un “buen armado de pan”.

DESCANSADOR D1200

El equipo Galo Pro 2000 de Argental es un sistema modular y automatizado que permite la elaboración 
continua de pan francés, baguettes y una gran variedad de productos de panificación. Por sus 
dimensiones es ideal para pequeñas y medianas panificadoras sosteniendo ritmos de fabricación de 
entre 850 y hasta 1500 barras de pan/hora.

1.38 Kw (50 Hz).

1.65 Kw (60 Hz).

615 Kg.2.31 Kw (50 / 60 Hz). 452Kg.

Ancho-Largo-Alto (mm): 795-1650-1690 Ancho-Largo-Alto (mm): 1010-4270-1450

880Kg.1Kw (50 Hz).

1.1 Kw (60 Hz).

Ancho-Largo-Alto (mm): 815-3435-2510
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